
椰子是椰树的果实。椰树十分高大，在热带国

家最为常见。营养丰富的椰子和椰奶，常常被

用在各种饮品制作和烹饪中。椰子的味道甜却

不失层次感，和甜味、苦味以及咸味搭配都是

不错的选择。

MONIN 椰子果酱是一份独一无二的产品，它

不仅有完美的质地，还总能让你尝到椰子自然

清新的风味。试着用它来创作各种饮品吧，而

不只是沁爽宜人的椰林飘香，你会感到自己正

漫步热带的沙滩上！

椰 子

COCONUT



 

 

 

搭配
热带水果，巧克力，香辛料，柑橘

应用
思慕雪，鸡尾酒，无酒精鸡尾酒，苏打，冰茶，烹饪

规格
1L 

拥有百余年历史的 MONIN，如今已成为诸多美食家的首选。超过140种风味正销往全球140多个国家。

MONIN 产品包括：风味齐全的高级糖浆，美味糖酱，鲜果果酱及臻品风味粉。美味可口，用途广泛。

MONIN 让您满足顾客对优越品质，独特风味以及新奇应用的所有期望。

更多饮品创意，请访问

www.monin.com
或关注 MONIN 官方微博微信

颜色
雾状白色，

椰子果肉的经典颜色

气味
清新椰蓉香气

味道
绵密椰子口感

余味
绵柔椰奶滋味

品鉴目录
 

 

袁志威   
MONIN 饮品创意团队成员－中国北区

MONIN 椰子果酱的风味非常浓郁，一打开它，仿佛自动展开了一副碧海蓝天的美好画卷。它

口感醇厚，浓密，细腻，是连接鸡尾酒和各种食材间的完美桥梁。细细品尝，还会发现其中粒

粒椰子颗粒，仿佛正在赏味美味的椰子。想要制得一杯完美的椰林飘香，MONIN 椰子果酱必

不可少。将它和其他 MONIN 果酱搭配混合，比如 百香果果酱，草莓果酱，香蕉果酱，加入

菠萝汁，你就会收获一杯充满异域风情的“椰林飘香”。 
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可可冰拿铁
• 30 ml MONIN 椰子果酱
• 120 ml 牛奶 
• 30 ml 浓缩咖啡

将MONIN 椰子果酱倒入杯中，
将椰子粉附着在杯子边缘。
在顶部加入冰块 ，随后轻轻向其中加入牛奶，
盖过冰块。当饮品出现明显封层后，
加入浓缩咖啡，饰以长勺即可。

可可巧蔻
• 15 ml MONIN 椰子果酱 
• 10 ml MONIN 白巧克力酱 
• 10 ml MONIN 姜饼糖浆 
• 40 ml 芒果汁 
• 80 ml 牛奶

将所有材料充分摇合，
倒入盛满冰块的玻璃杯中。 
饰以菠萝旗和樱桃即可。

椰子乐园

• 20 ml MONIN 椰子果酱
• 15 ml MONIN 巧克力曲奇糖浆
• MONIN 巧克力曲奇风味奶油
• 120 ml 牛奶

将所有材料倒入搅拌杯中，并覆以冰块。
搅拌至冰沙状。
顶部饰以 MONIN 巧克力曲奇风味奶油，
整杯饮品用思慕雪杯呈现。
可用曲奇块和椰丝作为装饰物。

巴厘漫步
• 10 ml MONIN 椰子果酱
• 15 ml MONIN 青瓜糖浆 
• 45 ml 朗姆酒 
• 60 ml 菠萝汁

向摇酒壶中加入冰块并摇合。
将所有材料倒入装 有碎冰的威士忌杯中。
用2片新鲜柠檬草叶片和 青瓜串成一串，
作为装饰物即可。

椰林飘香
• 30 ml MONIN 椰子果酱 
• 30 ml 朗姆酒 
• 150 ml 菠萝汁
• 10 ml 新鲜青柠汁

将所有材料倒入摇酒壶中。
充分摇合后倒入装满 冰块的平底玻璃杯中，
饰以菠萝旗即可。

冰镇椰林飘香
• 30 ml MONIN 椰子果酱
• 30 ml 朗姆酒
• 20 ml 君度
• 60 ml 苹果汁
• 30 ml 橘子汁

混合所有材料，并加入一些冰块，
使其混合均匀。
可用长饮杯呈现。

波拉波拉岛的礼物

• 45 ml MONIN 椰子果酱
• 20 ml MONIN 草莓糖浆
• 1 薄片 新鲜菠萝
• 1/2 片 青柠

将所有材料倒入搅拌杯中，顶部覆以冰块。
搅拌至柔滑。
整杯用精致玻璃杯呈现即可。

椰香拿铁  
• 10 ml MONIN 椰子果酱
• 10ml MONIN 烤榛果糖浆
• 30 ml 浓缩咖啡
• 150 ml 牛奶

倒入 MONIN 椰子果酱和浓缩咖啡并搅拌。
蒸汽加热牛奶和糖浆，附于既有液体顶部。
以拿铁杯为载杯，饰以椰丝即可。

椰梨酷乐
• 45 ml MONIN 椰子果酱
• 60 ml 梨子风味伏特加
• 60 ml 苹果汁

将所有材料倒入12盎司的古典玻璃杯中，
顶部覆以碎冰。
搅拌均匀即可饮用。可用椰丝作为装饰物。

科帕卡巴纳海滩上的月光

• 30 ml MONIN 椰子果酱
• 10 ml MONIN 莫西多薄荷糖浆
• MONIN 白巧克力酱
• 25 ml 淡朗姆酒
• 60 ml 牛奶
• 20 ml 鲜奶油
• 椰子粉

在鸡尾酒杯边缘附以椰子粉和 MONIN 白巧克力糖酱。
在摇酒壶中充分混合所有材料，随后倒入鸡尾酒杯中。


